ZUTATEN OO ML 7X] KRAUTERTEE KOCHEN UND ABKUHLEN
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7x7 KrauterTee kalt & LASSEN. PRO (JLAS EINE i |/IERTEL GETEILTE [IMETTE

Bitter Lemon i MIT JE EINEM EELOFFEL ROHROHRZUCKER ZERDRUCKEN.
Limetten : .

Rohrohrzucker ¢ M fis Aurriueen, Je [)0ML Tee unp 5Om
Stangel Minze * BiTTER |EMON HINZUGEBEN. MIT DER MiNZE
Eis fir 4 Glaser GARNIEREN.
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ZUTATEN

200m  7x7 KrduterTee kalt
00m  Ginger Ale
70 m Granatapfelsirup
gom  Kirschsaft
9f Granatapfelkerne

Fs) Minze zur Dekoration GEFULLT MT E‘S Ay

........................................

ZUTATEN ............... &

7x7 KrduterTee, kalt
Wassermelone
Agavendicksaft
Limette, ausgepresst
Zitronenmelisse

FRUCHTFLEISCH S0 GUT €S GEHT VON DEN KERNEN BEFREIEN UND
DANN ALLE /UTATEN MIT EINEM PURIERSTAB FEIN PURIEREN. [)iE
MASSE iN EINE FLACHE FORM FLLEN UND iN DEN (EFRIERSCHRANK
GEBEN. AALLE |45 Minuten Das SORBET MIT EINEM [OFFEL LOCKERN,
DAMIT SiCH SCHONE RiSTALLE BiLDEN. \|aCH CA. | 5 STUNDEN SOLLTE DiE. ]MASSE GEFROREN
GENUG SEIN. [N KLEINE SCHALEN VERTEILEN UND MIT DER /ITRONENMELISSE GARNEREN.
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